
Elektro Pizzaofen Basic 4 
1 Backkammer
Für 4 Pizzen bis ø 33 cm Durchmesser
Ober- und Unterhitze
Tür der Backkammer innen und außen aus Edelstahl gefertigt
Backdecktür mit Glasfenster zur Einsichtnahme
Leichtes Öffnen der Backkammertür durch Kunststoffgriffe
Backkammer hochwertig isoliert
Backkammer mit Abdeckbogen gegen Hitzeverlust beim Öffnen
Backkammer mit Innenbeleuchtung
Backkammer unten mit einem 14 mm starken Schamottstein ausgelegt
Ideal für das Pizzabacken auf Stein
Kaminabzug einstellbar
Analoges Thermometer
Steuerung über eine thermostatische Temperaturregelung

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Pizzaöfen
Produk tgruppeProduk tgruppe A

BreiteBreite 975 mm
TiefeTiefe 835 mm
HöheHöhe 412 mm

BreiteBreite 700 mm
TiefeTiefe 700 mm
HöheHöhe 150 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Auftisch
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von 50 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis 450 °C
BestückungsmöglichkeitBes tückungsmöglichkeit 4 Pizzen zu je Ø 33cm
SteuerungSteuerung Elektromechanisch
AussenmaterialAussenmaterial Edelstahl
AnschlußartAnschlußart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 4,8 kW
SpannungSpannung 400 Volt
Brut togewichtBrut togewicht 54,2 kg

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

Abmessungen innen:Abmessungen innen:

BetriebsartBetriebsart Elektro
Ofenkapaz itätOfenkapaz ität 4 Pizzen

Pizzaofen Basic 4 für 4 Pizzen ø33cm elektro 4,8 kWPizzaofen Basic 4 für 4 Pizzen ø33cm elektro 4,8 kW
Elektro Pizzaofen Basic 4 für 4 Pizzen bis ø 33 cm Durchmesser mit Ober- und Unterhitze. Tür der Backkammer innen und außen aus
Edelstahl gefertigt mit Glasfenster zur Einsichtnahme. Leichtes Öffnen der Backkammertür durch Kunststoffgriffe.
Backkammerhochwertig isoliert und mit Abdeckbogen gegen Hitzeverlust beim Öffnen. In der Backkammer befindet sich eine
Innenbeleuchtung. Die Backkammer ist unten mit einem 14 mm starken Schamottstein (ideal für das Pizzabacken auf Stein)
ausgelegt. Der vorhandene Kaminabzug ist einstellbar. Die Temperaturkontrolle erfolgt über ein analoges Thermometer und die
Steuerung über eine thermostatische Temperaturregelung bis maximal 450° C.

Artikel-Nr.: 52505110
GTIN: 4059395051193

Technische Daten:Technische Daten:

Weitere AnsichtenWeitere Ansichten

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/52505110-pizzaofen-basic-4-pizzen-kbs-gastrotechnik.png


Direk t  zum Produk tDirek t  zum Produk t Direk t  zu den technischenDirek t  zu den technischen
DokumentenDokumenten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Untergestell für  Pizzaofen Basic und Comfort 4Untergestell für  Pizzaofen Basic und Comfort 4
GTIN: 4059395051247

Art ikel-Nr. :  52595102Art ikel-Nr. :  52595102

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur FolienentfernungKupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600Art ikel-Nr. :  92900600

Für Druckfehler keine Haftung.
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